
 
 

 

MENU KATERINGOWE 
 

 

<Konferencja, szkolenie                                                                                                          > 

 
Bufet kawowy, finger food- zimne zakąski w tym tartinki- 7,50 zł/szt. 
Kanapki dekoracyjne - 4,50/szt. 
Bufet: kawa, herbata - 25 zł 
Napoje zimne - 15 zł od osoby 
Bez ograniczeń: woda, soki: porzeczkowy, jabłkowy i pomarańczowy 
 
 

<Imprezy plenerowe                                                                                                               >  

(festyny, urodziny, imprezy okolicznościowe w przydomowych ogrodach) 

 
Kiełbasa z grilla - 14 zł 
Karczek z grilla - 18 zł 
Szaszłyk wieprzowy,  szaszłyk drobiowy, szaszłyk warzywny - 16 zł 
Filet z kurczaka z oscypkiem - 18 zł 
Papryka z serem feta  - 16 zł 
Kolby kukurydzy - 12 zł 
Sałatki: szopska, grecka, colesław - 10 zł 
Sosy: tzatzyki, bbq, czosnkowy - 5 zł 
Burgery - 22 zł 
 
 
<Katering indywidualny                                                                                                         > 

 
Zestawy obiadowe: 
Zestaw śląski- rolada, kluski, modro kapusta - 39 zł 
Kotlet schabowy, bratkartofle i kapusta zasmażana - 34 zł 
Lazania ze szpinakiem - 26 zł 
Kurczak carry z ryżem - 26 zł 
Faszerowana cukinia na warzywach ratatuille - 21 zł 
Dorsz w cieście z grillowanymi warzywami - 29 zł 
Pierogi  ruskie, z mięsem, z kapustą i grzybami 8 sztuk - 18 zł 
 
Półmisek mięś grillowanych do 8 osób (karczek, schab, pierś z kurczaka, medaliony z 
indyka) z dodatkami: ziemniaki pieczone, ryż z warzywami , surówka colesław, surówka 
kiszona z jabłkiem - 180 zł 
 



 
 
Zupy: 
Krem z pomidorów i mozzalellą z listkami bazylii - 9 zł 
Zupa pho  z kurczakiem - 11 zł 
Żurek śląski - 8 zł 
 
Na słodko:  
Racuchy z jabłkami  i sosem owocowym - 14 zł 
Ciasto dnia - 8 zł 
Smoothie - 14 zł 
 
 

<Obiady firmowe                                                                                                                    >                         
 
poniedziałek : zupa z soczewicy, filet z drobiu z grilla, ziemniaczki i bukiet sałat. 
wtorek: zupa koperkowa, lazania z sosem bolońskim 
środa:  zupa ogórkowa, schab pieczony z kopytkami ziołowymi, sos i buraczki 
czwartek: zupa meksykańska, pene z kurczakiem i szpinakiem  
piątek: zupa kalafiorowa, dorsz z ziemniakami puree i surówka z kiszonej kapusty 
sobota: żurek, pulpety w sosie grzybowym, surówka z marchewki 
niedziela: rosół z makaronem, rolada wieprzowa, kluski śląskie, modro kapusta 
 
KAŻDY ZESTAW W CENIE: 19 ZŁ OD OSOBY PRZY ZAMÓWIENIU DLA CONAJMNIEJ 
30 OSÓB. PRZY ZAMÓWIENIU DLA MNIEJSZEJ ILOSCI CENA I MENU USTALANA 
JEST INDYWIDULNIE 
 
 
 

 

 

 

 

 

  


